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En el Hotel Eurostars Centrum Alicante****,
sabemos que todos sus eventos necesitan de los mejores
complementos. Por ello nos complace ofrecerles una seleccion
de nuestra oferta gastrondmica en una propuesta disefiada en
exclusiva para los eventos organizados en nuestro
estableciiento.

Nuestro equipo de Restauracién pone a su
disposicién una seleccién de platos elaborados por nuestro chef
Eduardo Rodriguez Gascon. Asimismo, el espiritu de nuestro
catalogo es abierto e interactivo, por lo que somos receptivos a
sugerencias y peticiones. Todo nuestro equipo pondra todo su
empefo en que su evento sea inolvidable. No dude en consultar
con nuestro personal para poder adaptarnos a sus necesidades
o modificar los menus por alergias o intolerancias.

Igualmente, ofrecemos servicio de alojamiento y
todos los servicios adicionales que puedan necesitar.

Esperamos que nuestras sugerencias sean de su

agrado. Disfruten de nuestras diferentes propuestas y nosotros
nos encargaremos de todo lo demas.

El equipo de Eurostars Centrum Alicante****




HOTELS

MENU COCTEL

COCTEL 1

COCTEL 2

Ensaladilla Rusa con
encurtidos
Cremoso de Queso y Salmon
Ahumado
Vichoisse de Calabacin y
virutas de Parmesano
Empanada gallega de Atun
Mousse de Megjillones en
escabeche

Surtido de Croquetas caseras
Mini hamburguesa de Ternera,
Cheddar y Cebolla caramelizada

Bocatin de Lomo,
Pimiento Verde y Queso

Brownie de Chocolate con Nueces
Profiteroles de Nata con Chocolate
Mini Brocheta de Frutas

Aguas minerales
Refrescos
Cerveza
Vino blanco
Vino tinto

28.-€ por persona*
10% IVA incluido

Tosta de Escalibada y virutas de
Parmesano
Tabla de Quesos nacionales con
Nueces y Membirillo
Duo de hummus (tradicional y
remolacha)
Espuma de Meldn y polvo de
Jamon
Brocheta de Cherry, Salmon
Ahumado y Queso tierno

Cola de Gambon Orly
Bufiuelos de Bacalao
Mini Bao de Pulled Pork
Delicias de Elche
Brocheta de Pollo Yakitori

Vasito de mousse de Chocolate
Pan de Calatrava casero
Tarta de Almendras

Aguas minerales
Refrescos
Cervezas

Vino blanco
Vino tinto

29.-€ por persona*
10% IVA incluido

*A partir de 15 personas
Duracion aproximada 1hora
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HOTELS

MENU COCTEL

COCTEL 3 COCTEL 4
Tabla de Jamon serrano y Picos Tabla de Jamon serrano y Picos
Espuma de melon y polvo de Jamodn Degustacion de Quesos nacionales,
Empanada gallega de Atun membrillo y Nueces
Cremoso de Queso y Salmon Tosta de Escalibada y Parmesano
Ahumado Cucuruchos de Foie con Mango y
Cucuruchos de Foie con Mango y Atun con Atun con Piquillos
Piquillos Mousse de Mejillones en escabeche

Ensaladilla Rusa con Encurtidos

Surtido de Croquetas Caseras Brioche de Rabo de Toro al Vino
Quiche Lorraine y Quiche de Puerros Brocheta de Pollo Yakitori
Coca de Datiles, Bacon y Queso Bunuelo de Bacalao
@ Mini Bao de Tinga de Pollo Calamares a la andaluza
Mechado Mini Hamburguesa de Ternera,

Cheddar y Cebolla Caramelizada
Bocatin de Queso, Lomo y

Brownie de Chocolate Pimiento Verde
Sorbete de Frambuesa
Seleccion de mini Reposteria Mini Brocheta de Frutas

Mini Reposteria Variada
Profiteroles con Salsa de Chocolate
Aguas minerales

Refrescos Aguas minerales
Cervezas Refrescos
Vino blanco Cervezas
Vino tinto Vino blanco
Vino tinto
31.-€ por persona* 33.-€ por persona*
10% IVA incluido 10% IVAincluido

*A partir de 15 personas
Duracién aproximada 1 hora




CONTACTO
Eventos

Chelo Martinez Martin
reservas@eurostarscentrumaIicante.com

Teléfono: +34 965 98 80 08
www.eurostarscentrumalicante.com
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