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Place to meet
SEMINAR- & EVENTLOCATION



Im Herzen von Salzburg, nahe der historischen 
Altstadt, befindet sich das 4-Sterne-Hotel 
ARCOTEL Castellani. Durch den umliegenden 
Park und die denkmalgeschützten Gebäude 
bietet das Hotel eine einzigartige Atmosphäre 
im Grünen.

Von Tageslicht durchflutet, mit moderner 
State-of-the-Art Ausstattung, bieten die 
Räume ideale Rahmenbedingungen für 
jede Art Ihre Veranstaltung. Das grüne Areal 
ermöglicht zudem Teambuilding-Aktivitäten, 
Seminarpausen und Veranstaltungen im Freien.

AUF EINEN BLICK:
▶  154 Zimmer und Suiten 
▶  WLAN-Internetzugang im gesamten Hotel 
▶  4 Seminarräume für bis zu 275 Personen 
▶   Seminarraum in der Alten Pfarrei 
▶   Großzügiger Freibereich 

mit barocker Kapelle
▶  3 Salons mit Terrasse 
▶   À-la-carte-Restaurant mit Terrasse
▶  Hoteleigener Parkplatz & Tiefgarage
▶   hoteleigene Parkanlage

Für einen Besichtigungstermin oder ein 
Angebot kontaktieren Sie uns gerne unter:

T +43 662 2060 708
E convention.castellani@arcotel.com

Herzlich 
         Willkommen
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360° 
Ansicht 

BESTUHLUNGSVARIANTEN

RAUM
GRÖSSE 

in m2

L  x B
in m

HÖHE 
in m

BANKETT BLOCK EMPFANG THEATER PARLAMENT U–FORM

Dresden 50 7,50x6,60 2,90 30 26 30 35 32 20

Vilnius 50 7,50x6,60 2,90 30 26 30 35 32 20

Reims 50 7,50x6,60 2,90 30 26 30 35 32 20

Verona 180 18,00x10,00 2,90 130 72 130 170 144 60

Freisaal 120 21,50x5,50 3,00 100 45 100 90 60 40

Herrnau 40 7,00x5,70 3,00 24 16 20 24 20 18

Nonntal 37 6,50x5,70 3,00 18 16 20 18 16 14

Alte Pfarrei 40 9,00x4,50 2,30 - 20 20 30 20 18

Bar 61,8 3 – – 100 – – – 14

Bar Terrasse 151 – 15 – 50 – – – 18

Salieri Hauptraum 43 2,50 30 – 20 – – – 14

Salieri Nebenraum 27 2,50 20 – 15 – – – 18

Salieri Terrasse 107 – 25 20 30 – – – 14

Nonntal 40 3 25 16 20 18 16 14 18

Herrnau 40 3 30 16 20 18 16 14 14

Freisaal 120 3 100 45 100 90 60 40 18

Eschenbach Terrasse 122 – 70 50 100 80 – – 14



180 20

85

Quadratmeter Fläche 
bietet unser größter 
Eventraum Platz für bis 
zu 170 Personen.
(Seminarraum Verona)

Personen können 
an dem exklusiven 
Meeting mit höchstem 
Tagungskomfort 
teilnehmen.
(Seminarraum Alte Pfarrei)

Zoll Samsung FLIP 3  
Touchfunktion, Anzeige 
von Bild-/Videoinhalten 
von Smartphones, 
Tablets, PCs, einfaches 
Zusammenarbeiten über 
Videokonferenzen

Verona

Dresden & Vilnius

Reims

Alte Pfarrei

Z wischen beruhigender Bergkulisse 
und quirligem Altstadt-Treiben der 
Mozartstadt tagt es sich im 

ARCOTEL Castellani besonders entspannt. 
Sie wünschen, wir spielen - bei uns steht 
die Individualität Ihrer Veranstaltung an 
erster Stelle.  

VERONA
Mit 180 m2 Fläche bietet unser größter 
Eventraum Platz für bis zu 170 Personen. 
Modern ausgestattet mit einer LED Wall, 
einem 85 Zoll Samsung Flip Screen,  
60 Zoll Screen sowie WLAN. Der 
lichtdurchflutete Raum mit Zugangs  
ins Freie ist ideal geeignet für 
Veranstaltungen aller Art. 

DRESDEN, VILNIUS & REIMS
Durch ihre helle und freundliche 
Atmosphäre sind unsere 50m2 
Seminarräume beliebt für Veranstaltungen 
mit bis zu 35 Personen. Jeder Raum ist mit 
einem 85 Zoll Samsung Flip Screen und 
WLAN ausgestattet. Ein direkter Zugang 
ins Freie ist bei jedem Raum vorhanden.

ALTE PFARREI
Im denkmalgeschützen Gebäude gelegen, 
mit Blick ins Grüne, ist die Alte Pfarrei ideal 
geeignet für exklusive Meetings im kleinen 
Rahmen oder als Break Out Room. Auf 
40 m² finden bis zu 20 Personen abseits 
vom restlichen Hotelgeschehen Platz. Ein 
75 Zoll Screen, WLAN und eine individuell 
regulierbare Klimaanlage bieten höchsten 
Tagungskomfort.

Lichtdurchflutete  Lichtdurchflutete  
   Seminarräume – geben Raum    Seminarräume – geben Raum 
zum kreativen Entfalten.zum kreativen Entfalten.



120
Quadratmeter großer 
Salon für Feiern und 
Veranstaltungen im 
festlichen Ambiente. 
(Salon Freisaal)

D ie Eleganz des Herrenhauses, 
dem altehrwürdigen Teil des 
Hotels, lässt die Vergangenheit 

des ARCOTEL Castellani mit der 
trendigen Jetztzeit verschmelzen. 
Drei Salons in drei Größen, aber mit 
einer Bestimmung: Hier wird jedes 
Fest zum individuellen Erfolg.

SALON FREISAAL
Der 120 m² große Salon Freisaal bildet 
einen wunderschönen Rahmen für 
Veranstaltungen jeder Art. Tageslicht-
durchflutet finden hier Veranstaltungen in 
heller und stilvoller Atmosphäre statt. Der 
Raum kann individuell bestuhlt werden und 
bietet Platz für bis zu 100 Gäste.

SALON HERRNAU
Der Salon Hernau bietet Raum für bis 
zu 25 Personen und besticht durch 
sein elegantes Ambiente. Großzügige 
Fenstertüren sorgen für viel Tageslicht und 
ermöglichen einen direkten 
Zugang zur Terrasse.

SALON NONNTAL
Hell und freundlich präsentiert sich der 
Salon Nonntal und bietet Platz für bis 
zu 25 Gäste. Großzügige Fenstertüren 
sorgen auch hier für viel Tageslicht und 
ermöglichen einen direkten 
Zugang zur Terrasse.

Salon Freisaal

Salon Nonntal

U nter dem Motto: Fast alles ist 
möglich - sprengt es hier den 
Rahmen aufzulisten, was wir 

für Sie in Bewegung setzen. Flexibilität 
in Ausstattung, Tagungspauschalen 
und das MEHR für Ihre Zufriedenheit 
bestätigen immer wieder zufriedene 
Kunden des ARCOTEL Castellani. 

AUSSTATTUNG 
(in den Seminarpauschalen inkludiert)

>   Highspeed WLAN

>   Modernste Präsentationstechnik  

mit Touchscreens (Samsung Flip Display) 

oder LED Wall

>   Flipchart mit Papier & Stiften

>   Pinnwand

>   Moderationskoffer

>   Seminarblock + Bleistift pro Teilnehmer

TAGESPAUSCHALE
>  Kaffee und Tee- Spezialitäten zur 

Selbstentnahme im Konferenzfoyer 

während der ganzen Tagung

>  Unlimitiert Mineralwasser im Meetingraum 

>  2 x Kaffeepausen (vormittags UND 

nachmittags). Zur Wahl: Herzhaft, süß, vital, 

regional oder österreichische Köstlichkeiten  

empfohlen von unserem Küchenchef,  

inkl. frischem Obst und Nüssen 

>   Nervennahrung vom “Naschmarkt”

>  Business Lunch inkl. Mineralwasser und 

Säfte (Menü oder Buffet nach Wahl des 

Küchenchefs) 

HALBTAGESPAUSCHALE 
>  Kaffee und Tee- Spezialitäten zur 

Selbstentnahme im Konferenzfoyer 

während der ganzen Tagung

>  Unlimitiert Mineralwasser im Meetingraum 

>  1 x Kaffeepausen (vormittags ODER 

nachmittags). Zur Wahl: Herzhaft, süß, vital, 

regional oder österreichische Köstlichkeiten  

empfohlen von unserem Küchenchef,  

inkl. frischem Obst und Nüssen 

>   Nervennahrung vom “Naschmarkt”

>  Business Lunch inkl. Mineralwasser und 

Säfte (Menü oder Buffet nach Wahl des 

Küchenchefs) 

>  MEHR Softdrinks – Softdrinks für die Dauer ihres 

Seminars und/oder zum Mittagessen

>  Fruchtsäfte ohne Limit im Konferenzraum

>  Energy Break – Pausen-Upgrade mit Red Bull 

Sortiment und Powerriegel

>  Green Energy Break – Pausen-Upgrade mit 

Smoothie, frischem Obst und knackigen 

Gemüsesticks

>   Ladies Night – Seminarausklang mit Prosecco,  

Hugo & Aperol Sprizz

>  Gentlemen’s Night – Seminarausklang mit Bier,  

Fingerfood und Playstation

>  Cocktail-Workshop

UPGRADE – fast alles ist möglich.  
Sie wünschen – wir spielen.  
Wählen Sie aus ...
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GRILLEREI
ab 40 Personen

VORSPEISEN
> Salat vom gegrillten Gemüse und Feta
>  Caprese, Mozzarella di Bufala,  

Olivenöl und Basilikum
>  Vitello tonnato mit Thunfischsauce und 

marktfrischem Rucola
> Hausgemachte Wraps mit Räucherlachs
> Kartoffelsalat, Krautsalat, Bohnensalat und  
 Blattsalate mit Dressing

SUPPEN
> Minestrone
> Zwiebelsuppe mit Käsecroûtons

VOM GRILL
> Entrecôte in pikanter Kräutermarinade
> Tandoori-Hühnchen
> Spareribs
> Lachssteak im Bananenblatt
> Garnelenspieß
> Grillkäse

BEILAGEN
Ofenkartoffeln, Maiskolben,  
Zucchini, Auberginen, Paprika, Brotkorb

DIPS & SAUCEN
Sauerrahm-Dip, BBQ-Sauce,  
Tomaten-Salsa mit Chili, Kräuterbutter

DESSERTS
> Frisch geschnittenes Obst
> Crème Caramel mit gegrillter Ananas
> Mousse au Chocolat

FONDUE  
ab 20 Personen
Fondue Chinoise (Suppe) oder 
Fondue Bourguignonne (Öl) mit:

> Wild
> Rinderfilet
> Kalbsfilet
> Hühnerfilet
> Garnelen
> Fisch
> Schwammerl
> Kartoffeln
> Saures Gemüse
>  5erlei Soßen: Trüffel, Curry,  

Wasabi, Safran, BBQ

S chon der römische Dichter 
Juvenal sagte einst „Mens sana 
in corpore sano“ und bedeutet 

übersetzt: In einem gesunden Körper 
wohnt ein gesunder Geist. Deshalb 
verwöhnen wir Sie nicht nur mit 
idealen Seminarräumen sondern auch 
mit kulinarischen Köstlichkeiten. 

ÖSTERREICHISCHES 
SCHMANKERLBUFFET     
ab 40 Personen

VORSPEISEN
> Tafelspitzsulze mit Kernölvinaigrette
> Frischkäseterrine mit Rucola und Pesto
> Geräuchertes Forellenfilet mit Oberskren
>  Salatbuffet

SUPPE
>  Rindssuppe mit Grießnockerl,  

Gemüsebrunoise und Schnittlauch

HAUPTSPEISEN
>  Gefüllte Kalbsbrust im Natursaft  

mit Petersilkartoffeln  
und Marktgemüse

>  Steirisches Kräuter-Backhendl  
mit Erdäpfelsalat

>  Gebratenes Zanderfilet  
mit Spitzkraut und Schupfnudeln

> Schwammerlgulasch mit Laugenknödel

DESSERTS
> Kaiserschmarrn mit Zwetschkenröster
> Sacherschnitte mit Schlagobers
> Topfenmousse an Beerenragout

REINDL ESSEN ab 10 Personen
Köstliche Schmankerl im traditionellen  
Reindl serviert

SUPPE
>  Rindssuppe mit Frittaten  

& Wurzelgemüse

HAUPTSPEISEN AUS DEM REINDL
> Kalbsbraten
> Schweinshaxe
> Ente
> Blaukraut
> Sauerkraut
> Kartoffelknödel
> Semmelknödel

DESSERT
>  Kaiserschmarrn mit Marillen-  

und Zwetschgenröster

1001
Ideen für den 
kulinarischen 
Festakt.  
Wir verzaubern 
Ihre Sinne ...



M an soll die Feste feiern, 
wie sie fallen! Von der 
stilvollen Hochzeit über die 

große Geburtstagsfeier bis hin zu 
kleinen privaten Events. Freundliches 
Interior-Design und edle Materialien 
warten in unseren Räumen. 
Ankommen und Wohlfühlen.

SALIERI – DAS RESTAURANT
Hier lernen Sie Gastlichkeit auf Salzburger 
Art kennen. Unser Küchenchef kocht 
am liebsten österreichische Gerichte 
und verfeinert mit mediterranen Zutaten 
und frischen Kräutern aus dem Garten. 
Das schmeckt leicht, kontrastreich, 
einfach köstlich. Beliebtes Highlight 
ist unser wöchentlich wechselndes 
Degustationsmenü – eine Reise durch die 
Speisekarte. Für alle, die offen sind für neue 
Geschmacks-Abenteuer. Dazu reichen wir 
edle Tropfen aus Österreich oder Italien aus 
unserem gut sortierten Weinkeller.

RESTAURANT ESCHENBACH
Unser Eventrestaurant Eschenbach 
ist mit seinen 3 lichtdurchfluteten 
Salons und Platz für bis zu 150 
Personen eine stilvolle Location für 
Veranstaltungen wie Firmenfeiern, 
Hochzeiten, Pressekonferenzen oder 
Produktpräsentationen. Mittags stehen die 
Räumlichkeiten exklusiv für Lunchpausen 
zur Verfügung – bei Schönwetter auch die 
großzügige Terrasse.

SALIERI – DIE BAR
Glück ist ein Glas voller Genuss.
Hier klingen Gläser von klirrendem Eis. 
Die Salieri Bar ist beliebt für zwanglose 
Besprechungen und abendliches 
Geplauder. Und die Garten-Terrasse! Im 
Sommer genießen Sie hier Ihren Martini 
unter freiem Himmel.

TERRASSE 
Bei Schönwetter locken unsere zwei 
Terrassen im Hotelpark ins Freie – umgeben 
von grüner Natur und einer 400 Jahre alten 
Linde, lässt es sich hier entspannt genießen. 
Auch Stehempfänge, Grill-Abende oder ein 
Punsch-Umtrunk im Winter finden hier den 
perfekten Rahmen.

Salieri – Das Restaurant

St. Joseph Kapelle

Salieri – Die Bar Salon Freisaal

Morgens, mittags,Morgens, mittags,
oder abends –oder abends –

mit vollem Genuss!mit vollem Genuss!
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 Fragen Sie nach  
  unserem Kissenmenü

Deluxe Zimmer

A nkommen und wohlfühlen ist bei 
uns selbstverständlich. Freundliches 
Interior-Design in Kombination 

mit edlen Materialien machen unsere 
Zimmer und Suiten zu Ihrer Homebase.  

SUPERIOR ZIMMER
Doppelzimmer im modernen Hotel mit 
dem Haupthaus direkt verbunden über 
einen Glaskorridor. Möbel aus heimischem 
Apfelholz, Leder und Chrom inszenieren 
das Interieur.  

DELUXE ZIMMER
Lifestylezimmer im Herrenhaus-Stil. 
Durchdachte Ordnung macht’s heimelig. 
Das Mobiliar: in Beige- und Beerentönen. 
King Size Bett, einladende Sitzecke mit 
Designer-Stuhl.

JUNIOR SUITE
Schick möbliert, gehalten in gedeckten 
Farben. Von der kleinen Terrasse öffnet sich 
der weite Blick auf die Salzburger Bergwelt 
und in den traumhaften Kapellenhof. Raum 
für familiäre Gemeinsamkeit schafft ein 
getrennter Wohn- und Schlafbereich mit 
King Size-Bett. 

LANDHAUS SUITE
Geräumige Suiten im denkmalgeschützten 
Herrenhaus. Mit Dielenfußboden aus 
Altholz, separatem Wohnbereich, Bad  
mit Badewanne. Das Highlight:  
der offene Kamin.

Landhaus Suite

Junior Suite

W as Seifenkisten und Drohnen 
gemeinsam haben? Viel 
Spaß im ARCOTEL Castellani. 

Teambuilding as usual war gestern. Ein 
außergewöhnliches Umfeld motiviert 
zu einem starken, dynamischen 
Team – garantiert! Denn Langeweile 
ist für uns ein Fremdwort ...

DROHNEN WORKSHOP,  
XXL KICKER & MORE
Unsere großzügige Gartenanlage ist Unsere großzügige Gartenanlage ist 
die ideale Location für spannende und die ideale Location für spannende und 
fordernde Outdoor-Programme. Ganz fordernde Outdoor-Programme. Ganz 
nach dem Motto: Raus aus dem Alltag nach dem Motto: Raus aus dem Alltag 
und hinein ins gemeinsame Abenteuer. und hinein ins gemeinsame Abenteuer. 
Schaffen Sie nachhaltige Erlebnisse und Schaffen Sie nachhaltige Erlebnisse und 
Team-Emotionen mit unterhaltsamen Team-Emotionen mit unterhaltsamen 
Rahmenprogrammen wie dem XXL Kicker, Rahmenprogrammen wie dem XXL Kicker, 
einem Drohnen Workshop, Segway einem Drohnen Workshop, Segway 
Parcours und vieles mehr.Parcours und vieles mehr.1.000

Möglichkeiten  
mit viel Funfaktor abseits 
der Seminarräume!

Incentivewünsche? Gerne  Incentivewünsche? Gerne  
    geben wir Ihnen die Kontakte     geben wir Ihnen die Kontakte 
unserer Partner weiter!unserer Partner weiter!



ARCOTEL Castellani   
Alpenstraße 6 | 5020 Salzburg | Österreich | T +43 662 2060 708 
E convention.castellani@arcotel.com | castellani.arcotel.com

Hier geht ’s  Hier geht ’s  
zur Buchungzur Buchung


