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MEETINGS & EVENTS
H10 HOTELS

Cocktail Celebracion: MOMENTS

Bienvenida
Copa de cava de bienvenida
Crujiente de hortalizas y patatas chips

Aceitunas variadas

Frios
Mini blinis con queso cremoso con eneldo y salmén ahumado
Canelén de berenjenas relleno de hummus al aroma de cilantro -V
Ceviche de gambas y pulpo

Tostas de paté de aceitunas negras al aroma de tomillo con pimientos asados y queso brie —V

Calientes
Mini quiche de setas variadas con crumble de queso de cabra —V
Volovan relleno de bacon y champifiones y queso feta
Delicias de berenjena rebozadas en panko en cama de salsa marinara y aceite de albahaca -V
Mini hamburguesa casera de ternera con cebolla caramelizada y reduccion de frambuesa

Croquetas caseras de brandada de bacalao y emulsién de piquillo

Postre
Brochetas de frutas de temporada

Surtido de Petits Fours

Bodega
Aguas minerales, Refrescos y Cervezas
Vino Blanco: GR94 Albarifio, Rias Baixas
Vino Tinto: 5 Fincas Perelada D.O. Emporda
Cava Cuvee Reserva

Cafés e infusiones

42 €

Minimo: 20 personas
Duracion: 2 horas
Precio por persona

10% IVA incluido
V - Vegetariano
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MEETINGS & EVENTS
H10 HOTELS

Cocktail Celebracion: INSTANTS

Bienvenida
Copa de cava de bienvenida
Crujiente de hortalizas y patatas chips

Aceitunas variadas

Frios
Ceviche de pifia y mango al aroma de lima y cilantro — V
Chupito de crema de pera al jengibre con vieira
Perlas de meldn cantalupo con jamén ibérico
Bombones de foie con crujiente de almendras

Tartar de salmén ahumado, aguacate y mango

Calientes
Tostas de cebolla confitada a la naranja con crumble de queso de cabra -V
Croquetas caseras de jamon ibérico con confitura de tomate casera
Cazuelita de champifiones caramelizados a la soja -V
Chupito de pulpo a la feira con crema de patata y aceite de pimentoén
Tartaletas de queso azul y pera asada con polvo de nueces -V

Mini hamburguesitas caseras de butifarra y setas variadas confitadas y emulsion de romesco

Postre
Brochetas de frutas de temporada

Surtido de Petits Fours

Bodega
Aguas minerales, Refrescos y Cervezas
Vino Blanco: GR94 Albarifio, Rias Baixas
Vino Tinto: 5 Fincas Perelada D.O. Emporda
Cava Cuvee Reserva

Cafés e infusiones

47 €

Minimo: 20 personas
Duracion: 2 horas
Precio por persona

10% IVA incluido
V - Vegetariano



