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Uberlassen Sie lhre
Eventplanung lieber
uns — nicht dem Zufall!

Welche Veranstaltungen besuchen Sie am liebsten? Vermutlich die, auf
denen alles perfekt zusammenpasst — vom Programm tber das Ser-
vice bis zur Location. Wir bemiihen uns auch speziell, lhren individuel-
len Anforderungen nachzukommen und fiir Thr Wohl und den perfekten
Ablauf Ihrer Veranstaltung zu sorgen. Damit Sie voll von unserer Erfah-
rung profitieren kénnen, steht Ihnen ein persénlicher Ansprechpartner
samt einem Team von engagierten Mitarbeitern mit Rat und Tat bei der
Planung und Durchfihrung lhrer Veranstaltung zur Seite.

Seminare, Meetings und Konferenzen kénnen leicht im organisierten
Leerlauf enden — das ist kein Geheimnis. Die Austria Trend Hotels
schaffen daher eine Atmosphare, in der Ihre Veranstaltung garantiert
von Erfolg gekront ist. Technische State-of-the-Art Ausstattung und
individuell angepasster Service auf héchstem Niveau runden die Be-
treuung ab. Konzentrieren Sie sich also einfach aufs Wesentliche und
Uberlassen Sie uns Planung und Durchfiihrung Ihrer Veranstaltung wie
die Vor- und Nachbetreuung lhrer Gaste.




Der Zauber
vergangener Tage.

Gut eingebettet zwischen Salzburgs nobelsten Adressen, prasentiert
sich mit dem Hotel Altstadt Radisson Blu ein wahres Schmuckkast-
chen, dessen Geschichte sich bis ins Jahr 1377 zurtickverfolgen &sst.
Die liebevoll erhaltenen historischen Details wie mittelalterliche Holz-
decken, Stuckverzierungen und antike Gemalde werden Sie ebenso
verzaubern wie Luxus, Komfort und Service, den man von einem
5-Sterne-Hotel gewdhnt ist. Das geschichtstrachtige Juwelim Herzen
Salzburgs stimmt Sie ideal auf alle wichtigen Sehenswirdigkeiten in
und rund um die Mozartstadt ein.

Morgenstund’ — Das 6sterreichische Genussfrihstiick.

Vital und energievoll in den Tag. Unser Frihstick verwdhnt Sie mit
ofenfrischen Croissants und einer exquisiten Auswahl an regional
produzierten Spezialitaten, die auch spezielle Bedurfnisse wie

laktosefreie, glutenfreie oder vegetarische Kiiche berticksichtigt.
Bei 100% BIO Kaffee, Tee und Musli vertrauen wir ausschlieRlich auf
die Produkte des 6sterreichischen Bio-Pioniers Sonnentor.

In héchsten Ténen.

Die Gaumenfreuden, die wir Ihnen im Restaurant Altstadt bereiten,
sind Kompositionen aus saisonalen und regionalen Zutaten und werden
von klangvollen &sterreichischen und internationalen Weinen begleitet.

Zugabe.

Ob Festspiel-Liebhaber oder nicht, im Café Altstadt fihlt sich wirklich
jedermann wohl. Das Café im denkmalgeschiitzten Gewdlbe verwan-
delt sich abends in eine moderne Bar, wo Sie eine exquisite Auswahl an
Speisen und Getranken geniefen kdnnen.




62 Zimmer, davon 13 Suiten

Fir Nachtigungen stehen Ihnen unsere 22 Classic Zimmer, 27 Executi-
ve Zimmer, 12 Suiten und 1 grof3e Kaisersuite zur Verfligung.

Mit viel Liebe zum Detail und Sinn fiir Luxus ausgestattet gleicht kein
Zimmer dem anderen. Mittelalterliche Holzdecken, alte Parkettbdden,
Stuckaturverzierungen und antike Gemalde treffen auf Badezimmer
aus Unterbergsmarmor, vergoldete Armaturen und alle Annehmlich-
keiten eines modernen 5-Sterne-Hotels wie Flatscreen-TV, Minibar,
Safe und kostenloser WLAN-Zugang.

Unsere 22 Classic Zimmer sind 20-25 m? grof? und gemutlich einge-
richtet.

Die 27 Executive Zimmer sind mit einer bequemen Sitzecke oder
Couch ausgestattet und zu einem Aufpreis von € 50,- pro Nacht auf
die Classic Kategorie buchbar. Bei einem Upgrade in die Executive

KOSTENLOSER
WLAN-ZUGANG
in allen Zimmern!

Kategorie bieten wir Ihnen aufRerdem folgenden Zusatzleistungen:
Welcome Drink Gutschein / Alkoholfreie Minibar inklusive / Betthupferl
Badeartikel der Marke ,Bogner“/Bademantel und Slipper / Early
Check-in - nach Verfugbarkeit ab 10 Uhr/Late Check-out - nach
Verfligbarkeit bis 15 Uhr

Die geraumigen 12 Suiten mit einer Gréf3e von 40-50 m? sind zu einem
Aufpreis von € 150,- pro Nacht auf die Classic Kategorie buchbar. Sie
verfligen zusatzlich Uber einen getrennten Wohn-/Schlafbereich, ein
bequemes Sofa sowie eine Nespresso-Kaffeemaschine.

Die Kaisersuite mit 118 m?, ist in den Originaldachstuhl integriert und
mit zahlreichen antiken Einrichtungsgegenstanden versehen. Sie bietet
Ihnen einen wunderbaren Rundum-Blick Uber Salzburg. Nach Verfug-
barkeit ist die Kaisersuite zu einem Aufpreis von € 350,- pro Nacht auf
die Classic Kategorie buchbar.




Ganztagespauschal
(inklusive Abendessen)

Raumiete inkl. Standardtechnik / Mineralwas-
ser im Tagungsraum und 2 Softdrinks /Vormit-
tagspause ,Pikant und Vital“/Business Lunch
Ment inklusive 1 alkoholfreies Getrank pro
Person/Nachmittagspause von unserer ,Suf3
und Fruchtig“/Business Dinner Menu inklusive
1 alkoholfreies Getranke

pro Person
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Far Meetings
mit Weitblick.

Das Hotel Altstadt Radisson Blu ist nicht nur der
ideale Ort, um in Erinnerungen zu schwelgen,
sondern auch, um wichtige Entscheidungen fur
die Zukunft zu treffen. Die historischen Raum-
lichkeiten bieten Ihnen dazu einen eleganten
und gleichzeitig gemutlichen Rahmen. Modernes
technisches Equipment, aber auch der unver-
gleichliche Ausblick auf Altstadt oder Kapuziner-
berg sowie vielfaltige kulinarische Késtlichkeiten
sorgen daftir, dass lhre Veranstaltung zu einem
vollen Erfolg wird.

Feiern Sie den schénsten Tag lhres Lebens im
liebevollromantischen Ambiente des Hotels
Altstadt Radisson Blu. Ubernachten Sie in einem
unserer eleganten Zimmer oder Suiten und nutzen
Sie unseren historischen Renaissancesaal oder
unser Restaurant Altstadt mit angrenzendem
Wintergarten fur Ihre Feier. Wir ibernehmen
gerne die komplette Koordination: vom Friseur bis
hin zu Fotograf und Musik. Unser Team berat Sie
selbstverstandlich auch gerne persénlich.

Kapazitaten

Renaissancesaal v 62 40 25 25 30 50 60
Kaisersuite v 118 - 12 - - 20 25
Wintergarten v 29 28 - 20 - 30 35

Plane zu den Seminarraumen finden Sie unteraustria-trend.at/plans

Raumiete
wenn Sie unsere Konferenzpau-
schale nicht in Anspruch nehmen

pro Tag

€ 200,-




Austria Trend
Tagungspauschale

Austria Trend
Tagungspauschale PLUS

Raummiete und Standardtechnik
Konferenzgetranke

Kaffeepause vormittags/nachmittags
Saisonaler Business Lunch/Dinner

Tagungspauschale halbtags Tagungspauschale ganztags
pro Person pro Person

€49~ 59,-

Die AUSTRIA TREND TAGUNGSPAUSCHALE beinhaltet die Miete
fir den Tagungsraum lhrer Wahl von 08:00 bis 19:00 bzw. von
08:00 bis 12:30 oder 13:00 bis 19:00 Uhr/Beamer inkl. Leinwand /
1 Pinnwand/ 1 Flipchart/ gratis WLAN/Block, Kugelschreiber und
Goody pro Teilnehmer/ganztags 2 Getranke bzw. halbtags 1 Ge-
trank im Tagungsraum pro Teilnehmer/ Kaffeepause am Vormittag
und/ oder Nachmittag mit Obst und Snacks / Saisonaler Business
Lunch oder Dinner inkl. 1 alkoholfreies Getrank pro Teilnehmer

Begriifungskaffee und -tee vor Beginn des Seminars
unlimitierte Konferenzgetranke im Hauptkonferenzraum
unlimitierte Getranke zum Lunch/Dinner (alkoholfrei, Kaffee und Tee)

Tagungspauschale PLUS halbtags Tagungspauschale PLUS ganztags
pro Person pro Person

c64,- 74,




Getranke-
angebot
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Alkoholfrei Biere

Romerquelle 0,331 € 3,00 Fassbier A 0,301 € 3,50
Rémerquelle prickelnd/ still 0,751 €6,10 Radler A 0,301 €3,70
Coca Cola/Zero, Fanta, Sprite, Spezi 0,331 € 4,00 Alkoholfreies Bier A 0,301 € 3,60
Red Bull 0,251 €480 WeiRbier hell A 0,301 € 3,60

Heifdgetranke Wein

Espresso € 2,80 Griner Veltliner © 1/8 1 € 4,00
Verlangerter G €3,60 Zweigelt © 1/81 €400
Tee (div. Sorten) € 4,00
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Getrankepauschale

Alkoholfreie Getranke /Bier/ Wein/
Kaffee und Tee

)

4 Stunden pro Person =
€ 2 8 y - *? 5

Die Erklarung zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite. | ‘ ]\ "
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Cocktail-
empfang

Kalte Cocktailhappen

Warme Cocktailhappen

Kaltes Tomaten-Orangen-Suppchen im Weckglas G €3,20
GemUsesticks mit Dip G €2,80
Schinken-Melonen Spief € 3,50
Rahmbrie mit Weintrauben G €2,80
Gerauchertes Forellenfilet mit Limettenrahm PG €2,80
Tomaten-Mozzarella Salat im Glas GH € 2,80
P .
Canapées / Tramezini
Haussalami mit Oliven G € 2,50
Camembert mit Nuss GH €250
Raucherlachs mit Kren DG €250
Liptauer auf Vollkornbrot GH € 2,50
Pfefferkarreeschinken mit Gurkerl GM € 2,50
Serrano Schinken mit Melone G € 3,50

Preise pro Stlck

Saté-SpiefRe auf Curry-Soja Mayonnaise CNL €290
W(rzige Fleischbéllchen in Tomatensauce €290
Putencurry im Glas GH €2,90
Wrstchen im Blatterteig AC €2,90
Gebackene Mozzarellasticks ACG €2,90
Gebackene Garnelen ,Torpedo“ AB € 3,50
Mini Quiche Lorraine ACG € 3,50
Schinkenkipferl AFGLM € 3,50
Frahlingsrollen mit Chilisauce ACGL € 3,50
Mini Wiener Schnitzel ACG € 3,50
Tempura Gemuse Sticks AFN € 3,50
SUf3e Kostlichkeiten

Kleiner Kuchenmix ACG € 3,10
Panna Cotta im Glas G € 3,10
Schokoladenmousse FG €310
Petit Fours ACGH € 2,90
Obstsalat im Glas € 3,30

Die Erklarung zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.




Gerne servieren wir lhnen Ihr Mittag- oder Abendessen nach indivi-
duellen Wiinschen. Finden Sie aus den folgenden Vorschlagen unseres

Kichenchefs das Menu lhrer Wahl.

Kalte Vorspeisen

Hauptgerichte

Salatvariation mit gerducherter Entenbrust und Ntissen CHMO
Salat ,Birne und Speck* ¢MO
Tafelspitzsiilzchen mit Kerndlvinaigrette LO

Suppen

Kartoffelschaumsuppe mit Speckwrfeln AFGLO
Frittatensuppe ACFGL

GriefRnockerlsuppe ACFL

Tomatencremesuppe mit Krauterschaum AG

Warme Vorspeisen

Spinat-Schafskase-Strudel auf Tomatensauce mit Parmesan ACGO
Tagliolini mit Kirschtomaten und Rucola A

Sweet Chili Garnelen auf knackigen Blattsalaten BCMO
Réucherlachs auf Résti und Sourcream* DG

* Aufpreis € 4,-

Saibling auf Blattspinat und Petersilkartoffeln DG

Zander auf Kohlrabigemtise und Polenta ADG

Tafelspitz mit Semmelkren und Rahmspinat AGL
Kalbsrahmgulasch mit Butterspatzle und Gemdiise der Saison ACGO
Wildragout mit Rotkraut und Schupfnudeln ACLO

Kasespatzle mit Rostzwiebeln und grinem Salat ACGMO
Gebratene Maishendlbrust GLO

auf Gemuserisotto und geschmorten Kirschtomaten

Desserts

Mohr im Hemd mit Beerenragout ACFGHO
Nougatknddel mit Beerenragout & Nussbrosel ACFGHO
Vanilleeis mit frischem Obstsalat G

Créme briilée G

Zitronen-Panna Cotta im Weckglas G

2-Gang Ment pro Person 2 5,-
3-Gang Men pro Person 30,'
4-Gang MenU pro Person 3 5,-
Tee/Kaffee y

3,50

Mineral/Limonade/Bier/Wein pro Person

Die Erklarung zu den Allergenen finden Sie auf der letzten Seite.



Audiovisuelle
Ausstattung

Um |hre Veranstaltung mit der neuesten Technik auszustatten,
arbeiten wir mit Partnern aus dem Techniksektor zusammen.
Gerne holen wir ein detailliertes Angebot entsprechend Ihrer
genauen Anforderungen ein.

Standardausstattung
Im Seminarraum

Beamer

Leinwand

Flipchart

Pinnwand

Telefon im Tagungsraum
Moderationskoffer

Haustechniker
pro Stunde

el5,-




Zusatzliche
Konferenzleistungen

Hospitality Desk
Um lhre Gaste geblihrend zu empfangen, stellen wir Ihnen gerne kos-
tenfrei einen ,Hospitality Desk* im Empfangsbereich zur Verfigung.

Garderobe

Gerne stellen wir Ihnen kostenlos Garderobenstander zur Verfigung.
Sollten Sie eine persoénlich betreute Garderobe wiinschen, so kénnen
wir diese gerne gegen einen Aufpreis anbieten.

Garagierungsservice
Da das Hotel aufgrund der Lage im Herzen der Altstadt Gber keine
eigene Garage verfiigt, bieten wir unseren Gasten einen Garagierungs-

L 'lj. E

service an. Der Garagierungsservice zum Preis von € 29,00

(pro Auto/Tag) kann téglich von 7:00 bis 23:00 Uhr in Anspruch
genommen werden. Unser Portier Gbernimmt Ihr Gepéck und das
Auto wird in den Contipark-Altstadt-Garagen unweit des Hotels fur
Sie geparkt.

Parkmoglichkeiten

In Gehweite des Hotels befinden sich die Contipark-Garagen Ménchs-
berg und Basteigasse sowie weitere Parkplatze in der Imbergstrafie
oder beim Kajetanerplatz.




Erklarung zur

ALLERGEN-Auszeichnung:

Die Buchstaben nach den Speisen entsprechen
den folgenden Allergenen

A Glutenhaltiges Getreide (d.h. Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel,
Kamut oder abgewandelte Stamme) und daraus hergestellte Erzeug-
nisse B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse € Eier von

Geflugel und daraus gewonnene Erzeugnisse D Fische und daraus ge-
wonnene Erzeugnisse E Erdnisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse G Milch und daraus

gewonnene Erzeugnisse (einschlieRlich Laktose) H Schalenfrichte (d.h.

Hasel-, Wal-, Cashew-, Pekan-, Para-, Macadamia- und Queensland-
nuss sowie Pistazie und Mandel) und daraus hergestellte Erzeugnisse
L Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse M Senf und daraus ge-
wonnene Erzeugnisse N Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeug-
nisse O Schwefeldioxid und Sulfite (ab zehn Milligramm pro Kilogramm
oder Liter, angegeben in SO2) P Lupinen und daraus hergestellte
Erzeugnisse R Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische
sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

Eine Nennung erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus her-
gestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den
gesetzlichen Vorschriften (EU-Lebensmittelinformationsverordnung
1169/2011). Es gibt dartber hinaus auch noch andere Stoffe, die
Lebensmittelallergien oder Unvertraglichkeiten auslésen kénnen.

Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen neben den
gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die
im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.
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